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NOTRE FERME PROSPERE DANS LA VALLEE D'ECHEVIS, 
DANS LE VERCORS, SUR 40 HECTARES DE TERRES 

OÙ COULENT SOURCES ET RIVIÈRE. 
 

NOUS VIVONS LA PAYSANNERIE À L’ANCIENNE :  
PETITS ÉLEVAGES, MARAICHAGE, ARBORICULTURE ET 

CUEILLETTES RYTHMENT NOS VIES ET NOS PRODUCTIONS EN 
FONCTION DES SAISONS.

 
NOUS TRAVAILLONS DE MANIÈRE AGROÉCOLOGIQUE AVEC 

POUR SEULS APPORTS SUR NOS SOLS LE FUMIER DE NOS 
ANIMAUX, LA DÉGRADATION DE DIVERS PAILLAGES DES SOLS 

(FOIN/PAILLE/FEUILLAGE/BROYAT).
 

LA NATURE ET LA BONNE QUALITÉ NATURELLE
 DE NOS SOLS FONT LE RESTE. 

 



N O I X  &  H U I L E  D E  N O I X

NOTRE NOYERAIE S'ÉTEND SUR UN HECTARE, COMPOSÉE DE 65 ARBRES CULTIVÉS DANS 
LES MONTAGNES À 450 M D’ALTITUDE. NOS MÉTHODES DE CULTURE SONT ANCIENNES 

ET DANS LE PROFOND RESPECT DE LA NATURE, POUR PRODUIRE UN FRUIT SIMPLEMENT 
SAIN ET NATUREL :  AUCUN TRAITEMENT (NI AVANT, NI  PENDANT, NI  APRÈS),  AUCUNE 
IRRIGATION ARTIFICIELLE, AUCUN SECOUAGE DE L’ARBRE (ATTENDONS LE VENT.. . ) ,  

RAMASSAGE À LA MAIN ET SÉCHAGE AU VENT DANS UN SÉCHOIR TRADITIONNEL 
PENDANT PLUSIEURS SEMAINES (3 JOURS AU GAZ POUR LA MAJORITÉ DES 

NUCICULTEURS).
 

EN DERNIÈRE ANNÉE DE CONVERSION BIOLOGIQUE, NOS NOIX SONT BIO SANS LE LABEL 
ET RESPECTENT LA CHARTE NOIX DE GRENOBLE -VOIRE MIEUX- MAIS SANS L’AOC)

 
NOS NOIX SONT COMPOSÉES DE 3 VARIÉTÉS :  FRANQUETTE, PARISIENNE ET MAYETTE, 

PROPOSÉES EN SAC OU EN VRAC.
 

L 'HUILE EST PRESSÉE DANS UN MOULIN ANCIEN, À LA MEULE DE PIERRE PUIS 
EMBOUTEILLÉE, BOUCHONNÉE, ETIQUETTÉE ET CIRÉE SUR LA PROPRIÉTÉ. 

BOUTEILLE TEINTÉE POUR PRÉSERVER SA QUALITÉ DURABLEMENT EN 37,5 OU 75 CL

 



J U S  D E  P O M M E S

ASSEMBLAGE DE DIFFÉRENTES VARIÉTÉS ANCIENNES, 
NOTRE JUS DE POMME EST LÉGER, FRUITÉ ET DÉSALTÉRANT. 

IL EST 100% NATUREL, SANS SUCRE AJOUTÉ, 
SANS CONSERVATEUR, SANS COLORANT.

 
IL EST NON FILTRÉ POUR GARDER TOUTES LES VALEURS 

NUTRITIONNELLES ET GUSTATIVES DU FRUIT.
 

AGITER AVANT D'OUVRIR. 
 

DISPONIBLE EN BOUTEILLE D'UN LITRE.
(CONSERVATION :  7 À 10 JOURS AU FRAIS APRÈS OUVERTURE)

 
DISPONIBLE ÉGALEMENT EN CUBI DE 3L ET 5L

(CONSERVATION :  2 MOIS APRÈS OUVERTURE)
 
 

A DÉGUSTER À TOUT MOMENT DE LA JOURNÉE
 
 

 



C R È M E  D E  M A R R O N S

CRÈME DE MARRONS ARTISANALE 
(MAIS EN FAIT DE CHÂTAIGNES) 

ISSUE D’UNE CHÂTAIGNERAIE DRÔMOISE DANS UN ENDROIT PRÉSERVÉ ET 
SAUVAGE, COMPOSÉE DE DIFFÉRENTES VARIÉTÉS DE CHÂTAIGNES.

 
CETTE RECETTE FAMILIALE EST EXQUISE, 

À BASE DE CHÂTAIGNES ET DE SUCRE BLOND DE CANNE BIOLOGIQUE.
 

LES DÉCHETS VONT AUX COCHONS ET C’EST TOUT !
 

DISPONIBLE EN POT DE 200 G.
 

-RUPTURE DE STOCK JUSQU'A FIN 2023-
 

 



PRIX

NOIX
VRAC AU KILO  6.00 €

HUILE DE NOIX
15.00 €

JUS DE POMMES

CREME DE MARRONS

4.20 €

5.50 €

30.00 €

12.60 €
21.00 €

BOUTEILLE TEINTÉE .  37,5 CL

FILET DE 2 KILOS
FILET DE 5 KILOS

 12.50 €

BOUTEILLE TEINTÉE .  75 CL

BOUTEILLE 1 LITRE
CUBI 3 LITRES
CUBI 5 LITRES

POT 200 GRAMMES

 27.50 €

EXPRIMÉS EN TTC .  TVA 5.5 %



 
LES CLOTS .  26190 ECHEVIS

06 33 40 09 38
 

MAIL/ ALABICOQUE@GMAIL.COM
 

HTTPS://WWW.ALABICOQUE.COM
 
 

 

https://www.google.fr/maps/place/Les+Clots,+26190+%C3%89chevis/@45.0326561,5.3691562,15z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x478abcd9de612311:0x67bfa1fbd5af0830!8m2!3d45.032657!4d5.377911
mailto:alabicoque@gmail.com

